SUPPEN / soups

Kriftige Rindssuppe
wahlweise mit Frittaten, Nudeln oder Kaspressknddel (A, C F, G, L, M)
beef broth with pancake, noodles or cheese dumplings

€5,20

Altwiener Suppentopf

mit Tafelspitzstiicken, Gemiise und Nudeln (A, ¢ F, G, L, M)
soup bowl (beef broth with pieces of boiled beef, noodles and vegetables)

€7,30
Knoblauchcremesuppe mit Sahnehdubchen (a, G)

garlic cream soup with cream topping

€6,60

VORSPEISEN / appetizers

Rindfleischsalat

mit Kiirbiskernol, Kdferbohnen und Schwarzbrot (a)
beef salad with pumpkin seed oil, beans and brown bread

€11,90

Beef Tartar

mit Pilzmayonnaise und Toastbrot (A, ¢, G, M)
beef tartar with mushroom mayonnaise and toast

€ 14,90

Genuss

Beilagenéinderung € 0,50 Aufpreis / Preise inklusive aller Abgaben



SALATE /salads

Berghofsalat
gemischter Salat mit Mozzarella Béllchen und Croutons

mariniert mit unserem Hausdressing (A, C,E, F, G, M, N)
mixed salad with mozzarella balls and croutons
marinated with our house dressing

€13,50

Fitnessteller
gemischter Salat mit gegrillten oder gebackenen Putenstreifen
mariniert mit Krauter-Joghurt-Dressing (A, C, E F, G, M, N)
mixed salad with grilled or baked turkey breast marinated with herbs and yoghurt dressing

€ 14,80

Vital Salat
gemischter Salat mit gebratenen Garnelen

mariniert mit unserem Hausdressing (A, B, C, E, F, G, M, N)
Mixed salad with fried prawns
marinated with our house dressing

€16,50

Gemischter Salatteller G)

mixed salad

gI‘OB large € 8,30 klein smail € 5,20

Feinschumecker

Beilagenéinderung € 0,50 Aufpreis / Preise inklusive aller Abgaben



FLEISCHLOS / meatless

Pinzgauer Kisespitzle

mit gemischtem Salat (A, ¢, G)
cheese spaetzle with mixed salad

€ 14,50

Gerostete Knodel mit Ei

serviert im Pfandl dazu ein knackiger Blattsalat (A, )
fried dumplings with egg served in a pan served with a fresh green salad

€12,50

Bunte Gemiise-Curry Bowl

mit Reis (A, C,G)
mixed vegetable curry bowl with rice

€16,50

Spinatknddel
mit Asmonte-Sauce (A, C, G)

spinach dumbling with asmonte sauce

€ 14,60

Veggie Burger *
mit knusprigen Erbsen-Avocado Patty, Tomate, Salat, Curry-Mayonnaise

und Salatgarnitur (A, G E F,G M, N)
with crispy pea-avocado patty, tomatoes, salad, curry mayonnaise and salad

€ 14,90
*Auf Wunsch auch scharf / spicy on request

regrionaly

Beilagenéinderung € 0,50 Aufpreis / Preise inklusive aller Abgaben


http://dict.leo.org/ende?lp=ende&p=DOKJAA&search=spaetzle&trestr=0x4001

HAUPTSPEISEN / Main courses

Berghof ,Pfandl”
Schweinefilet vom Grill mit Pilzrahmsauce
dazu Spétzle und Brokkoli (A, ¢, G)
grilled pork filet with mushroom cream sauce served with spaetzle and broccoli

€17,50

Barbecue Burger *
mit Rindfleisch Patty, Speck, Kédse, Zwiebel, Tomaten, Barbecue Sauce
und Pommes Frites (A, C,E F, G, M, N)
with beef patty, bacon, cheese, onions, tomatoes, barbecue sauce and french fries

€ 14,90
*Auf Wunsch auch scharf / spicy on request

Crispy Chicken Burger
mit Hiinchen Patty, Tomaten, Salat, Kdse, Kernél-Mayonnaise

und Pommes Frites (A, C,E, F, G, M, N)
with chicken patty, tomatoes, salad, cheese, pumpkin seed oil mayonnaise
and french fries

€14,90

Grillteller
Variation von Schwein, Rind und Pute gegrillt

mit Butterbohnen, Pommes Frites und Speck (G)
mixed grill of pork, beef and turkey with butter beans, french fries and bacon

€19,50

Gebackenes Wienerschnitzel vom Schwein oder Pute

mit Pommes Frites (A, )
escalope (pork or turkey) with french fries

€15,30 / 16,30

Gasumeneude

Beilagenéinderung € 0,50 Aufpreis / Preise inklusive aller Abgaben



HAUPTSPEISEN / Main courses

Rumpsteak (200g)
mit Speckbohnen und Bratkartoffeln (G)
Rumpsteak with green beans with bacon and fried potatoes

€ 24,50

Spiefd “Burg Landskron”
mit 3 verschiedenen Fleischsorten, Speck, Zwiebel, Paprika
dazu Pommes, Salatgarnitur und zweierlei Saucen (A, M)
spit with 3 types of meat, bacon, onions, french fries, salad and several sauces

€ 23,50

Saftiger Tafelspitz vom heimischen Jungstier

mit Rostkartoffeln, Gartengemiise und frischem Kren ()
prime boiled beef with roasted potatoes, garden vegetables and fresh horseradish

€19,60

Holzfillerspitzle

mit Speck, Zwiebel, Kadse und gemischtem Salat (c, G)
swabian noodles with beacon, cheese, onions and salad

€15,50

Vietpnt

Beilagenéinderung € 0,50 Aufpreis / Preise inklusive aller Abgaben


http://dict.leo.org/ende?lp=ende&p=DOKJAA&search=horseradish&trestr=0x8001

FISCH / fish

Forellenfilet ,Miillerin Art” in der Pfanne in Butter-Ol gebraten (A, D, G)

serviert mit Petersilkartoffel
trout filet miller tradition fried in butter-oil with parsley potatoes

€ 20,90

Gebratenes Zanderfilet (A, D, G)

serviert auf Krduterrisotto und frischem Gemiise
zander filet in lemon butter served on herb risotto and fresh vegetables

€ 18,90

Spaghetti aglio e olio mit Riesengarnelen
Spaghetti aglio e olio with prawns

€ 21,50

+KARNTNER SPEZIALITATEN"
"carinthian specialities"

Kiarntner Fleischnudeln (4, ¢, G)

mit Grammelschmalz und Sauerkraut
carinthian meat noodels with lard and sauerkraut

€ 13,50

Kirntner ,, Kasnudeln” (A, c G)

Topfennudeln mit zerlassener Butter und Blattsalatteller
curd cheese noodles with melted butter and salad

€13,50

bulinawisch

Beilagenéinderung € 0,50 Aufpreis / Preise inklusive aller Abgaben



NACHSPEISEN / desserts

Eispalatschinke (A, C G, F)
mit Vanilleeis, Schokoladensauce und Schlagobers
pancake with vanilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream

€7,30

Gefiillte Topfenknodel (mit Nougat oder Heidelbeeren) (A, ¢, G, F)

mit Butterbrosel auf Fruchtspiegel
filled dumplings (with nougat or blueberries) with breadcrumbs in butter on fruit sauce

€7,30

Hausgemachter Apfelstrudel warm (A, ¢, G)

serviert mit / ohne Schlagobers
warm apple strudel served with / without whipped cream

€6,40 / 5,40

Topfenstrudel mit warmer Vanillesauce (A, C, G)
curd strudel with warm vanilla sauce

€6,90

ohne warmer Vanillesauce (A, C,G)
without warm vanilla sauce

€5,90

Schokokiichlein

auf Schokoladensauce mit Schlagobers (A, C E F, G, N)
chocolate cake on chocolate sauce and whipped cream

€7,80

Mandel-Nougatsoufflé

mit Marillen-Mango-Sauce und Schlagobers (A, C E F, G, N)
almond-nougat soufflé with apricot-mango-sauce and whipped cream

€7,60

Tradilion

Beilagenéinderung € 0,50 Aufpreis / Preise inklusive aller Abgaben



